Juli gamle tider

Nu har vi jul igen,
og nu har vi jul igen,
og julen varer lige til Paske!

Sadan sang man sine steder i
julelegestuerne, og af ordene klinger
jubelen over den store dejlige fest,
der endnu i vor tid er den
folkekezereste af arets fester, selvom
den ikke langere er det , den en
gang var her i Norden.

Efter hgst skulle der endnu gé en
tid med travlhed ude og inde, far
festen kunne begynde, og
forberedelserne hertil var i seldre tid
starre end nu om dage

Ofte matte man da, sa snart det
farste lees rug var i lade, taerske lidt
saad og fa kornet malet og bagt il
bred, men selv om ngdvendigheden
ikke bed det, gjorde man det ofte
alligevel, thi spaendende var det,
hvordan den nye rug ville falde ud i
sa henseende. Taerskningen
fortsatte  efteraret igennem il
stadighed og i leengere tid endda; thi
opteersket fik man her i landet ikke
far i februar eller marts. Ingen
erindrer og ingen overlevering taler
om, om at optserskningen fandt sted
far jul. ' '

Efter hgsten blev gaessene og
svinene drevet ud pa stubmarkerne,
og der blev de snart godi fede.
Farene og kreaturene behgvede nu
ikke leengere at std tejrede,de blev
sluppet lgse ude pa grassmarkerne -
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i "/Evre" -, hvor de blev store og

fede. Nu kunne husmoderen &

lejlighed til at lave det eftertragtede
“fEvresmar “, der kunne gemmes -
og som navnlig brugtes ved seaerlige
lejligheder.

| hjemmene var ' kvinderne efter

Mikkelsdag, ( 29 september ) ved .

siden af det gvrige arbejde, stadig
travit beskeeftiget med kartning og
spinden; thi alt “ uldent “ skulle veere
kartet og spundet inden jul.

FORBEREDELSER
Leenge . for jul matte

forberedelserne til festen begynde,

da man selv slagtede,bryggede og
bagte, selv om disse arbejder ikke i
egentlig forstand var knyttede il
julen. Man slagtede, bagte og
bryggede ogsd pd andre tider af
aret, - men alligevel matte man
henimod &rets slutning i hgj grad
teenke pa den kommende fest.

SLAGTNING 0OG
LYSEST@BNING

November maneds gamle navn er
“slagtemaned". Nar den har faet
dette navn, heenger det dels
sammen  med at nu wvar
slagtedyrene fede. Dels slagtede
man med henblik pa julefesten - og
for- at denne kunne fejres, som
gammel skik bad, matte sulekarene
og “saltollen” vaere fyldte, og skinker,

“tiden ind il jul,

polser og fleeskesider matte veere
regede. Slagtningen strakte sig dog
ogsa ind i december maned,

Slagtetiden medfarte | de gamle
bondehjem den seerlige gleede, at
man da' for en gangs skyld kunne
glaade sig ved at spise ferskt ked og
k@dsuppe, fedtegrever og finker.

Tl slagtningen  herte  ogsa
tillavningen af pglserne. Blod-
pelserne, “sortpalse” spistes gerne i
Ved palse-
tilvirkningen havde man brug for
“polsepinde’, der forinden matte
veere lavet i store maengder, hvilket
pahvilede karlene og gardens barn.
De snittedes af knastfri braedde-
stumper og matte veere lige og glatte
samt spidse, og for at spidsen kunne
blive rigtig god og fast, matte den
svides lidt i lyset.

Efter slagtningen holdtes
pelsegilder, hvor retterne bestod af
sorte pelser, derefter ribbensteg, og
stegte medisterpslser. Blodpglsen
dyppedes i smeltet fedt og
puddersukker - og i pglserne selv
var der rigeligt med fedt og rosiner.
Hertil drak man el. Nogle steder skal
ankeret endog veere lagt op i stuen
pa en “glbuk”, s& man herfra kunne
tappe gllet direkte ned i kruset.
Derpa spillede man kort, men kunne

. ogsa tage sig “en svingom”, og inden

geesterne drog hjem, spiste man
varme finker fra panden med
rugbred til, hvorefter man fik kaffe
med kandis. Efter fareslagtningen
kom lyse-stgbningen, hvortil fare- og
oksetalgen benyttedes. Der blev da
lavet en maengde lys, tykke il
festbrug, tyndere til almindelig brug -
og endelig de ganske tynde,

prasene.

Til daglig brug nejedes man i de
gamle bondehjem geme med den
tarveligst mulige belysning. I stuen
havde man en tranlampe over bordet
og en standstage, “lyse-moder” til
eet lys ved kvindernes arbejdsplads
ved bileeggerovnen. De mere
velhavende kunne dog i stedet for
tranlampen have en indstillelig
haengestage af tree eller jern til eet
eller to lys over bordet.

Til festlige lejligheder og da ikke
mindst i julen matte man have rigtig
tykke lys med vaeger af twist. Det var
oftest lys, der stebtes i saerlige
forme, medens de fleste almindelige
lys lavedes ved neddypning et starre
eller mindre antal gange i den
varme, smeltede talg.

BAGNING

| god tid matte man have komet til
mallen, for ikke at blive namret. Og
man matte tilmed i seldre tid selv
sigte den malede saed med handsold
over en stor, flad halmkury,
“szeldelgb”.

Man skulle blandt andet bage flere
meget store flade, runde brad, der
kaldtes “julekager”. De var ofte pa
12 - 18 pund stykket. Storpigen, der
eltede dejgen ( og dygtig matte hun
veere, sa talemaden kunne passe:
"Man skal kende en pige ved et
dejgtrug, ikke i en springdans”, méatte
til sig selv fa sa stort et bred, som
hun kunne magte at “sla op” og det
kunne blive pa op til 24 pund. -

Julekagen udmeerkede sig ikke
blot ved sin sterrelse og sin runde,
ret flade form, men ogsa ved den

“dekoration, som man pyntede den
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